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Die Spargelsaison - Alles aus einer Hand -
Ein Genuss mit CF Perfekt abgestimmt Christian Thiermann
Kirchdorfer Spargel
und Beerenfriichte :
Hof BoliN
Maria Bolte i 4
Hof Bolte
Unser Versprechen:
Wo Frische auf dem Teller landet - Entdecken Sie mit uns eine Saison
Wir machen es moglich! voller Genuss und Regionalitat.
Pt S i, Bernhard und Charlotte
’, S E, Bockenhoff
Gut Bockendorf

Christian Unger
Markische Hofe
Beelitz
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Nachhaltigkeit und Effizienz -
Fiir heute und morgen

Arne und Markus
Santelmann
Santelmann




Die Spargelsaison ist etwas Besonderes. Um den einzigartigen Geschmack deutscher Spitzenqualitat
‘direkt auf Ihren Teller zu bringen, sorgen wir dafir, dass jeder Spargel frisch, schonend geschalt und
punktlich geliefert wird. Wir haben uns mit zwei unserer Experten unterhalten, die eine Schlisselrolle
‘in der Spargel-Lieferkette spielen: Kati Fischer aus dem Einkauf und Jan Bormann, Leiter des Key
“ Account Managements. Im Gesprdch geben sie uns exklusive Einblicke in ihre Arbeit von der engen
Zusammenarbeit mit den Landwirten bis zur Erflillung spezifischer Kundenwiinsche.

Frische ist beim Spargel entscheidend. Wie stellt ihr
sicher, dass die Qualitidt vom Feld bis zum Kunden
erhalten bleibt?

Frische ist bei Spargel das Aund O, denn sie
beeinflusst direkt Geschmack und Haltbarkeit. Unser Pro-
zess ist darauf ausgelegt, die Zeit vom Feld bis zum Kun-
den so kurz wie moglich zu halten. Das beginnt schon bei

- derErnte, die oft in den frihen Morgenstunden stattfindet.
‘Danach wird der Spargel sofort gekiihlt und nach Bestell-
‘eingang frisch verarbeitet, also sauber geschalt und ver-

packt. Unsere Logistik sorgt dafiir, dass die Kiihlkette

_*zu keinem Zeitpunkt unterbrochen wird. Durch die enge
‘Abstimmung mit unseren Partnern garantieren wir, dass

der Spargel in perfektem Zustand bei unseren Kunden
ankommt.

Kati Fischer ist Category Manager und im Einkauf fiir
das Spargelsortiment zustandig. Sie pflegt seit Jahren
den direkten Kontakt zu regionalen Spargelbauern und
stellt sicher, dass nur beste Qualitaten den Weg in das
CF Netzwerk finden.

Jan Bormann leitet das Key Account Management bei
CF. Er steht im standigen Austausch mit unseren Kunden
und versteht deren Kiichenanforderungen bis ins Detail.

Jan, Du hast den direkten Draht zu den Kunden. Welche
Anforderungen gibt es aus der Gastronomie und den
GroRkiichen?

ti, Du bist ganz nah dran an den Erzeugern. Was
cht die Zusammenarbeit mit den Spargelbauern
besonders? _

Unsere Kunden stehen vor der Heraus-
forderung, konstant hohe Qualitat zu liefern und gleich-
zeitig ihre Klichenprozesse effizient zu gestalten. Gerade
in der Spargelsaison ist der Personal- und Zeitaufwand fiir
das Schalen enorm. Deshalb ist geschalter Spargel eine
unserer gefragtesten Losungen. Wir entlasten die Kiichen,
indem wir ein Produkt liefern, das sofort einsatzbereit ist.
Das spart nicht nur wertvolle Zeit und Personalkosten,
sondern garantiert auch eine gleichbleibende Qualitat
ohne Verluste.

:

/ Die Zusammenarbeit ist von Vertrauen und

langjdhrigen Partnerschaften gepragt. Wir arbeiten mit aus-
ewahlten Betrieben, die unsere hohen Qualitatsanspriiche

Eeilen. Viele davon kennen wir schon seit Jahren. Dieser
enge Austausch erméglicht es uns, flexibel zu sein und die
Spezifikationen genau auf die Bediirfnisse unserer Kunden
abzustimmen. Es geht nicht nur um den Einkauf, sondern
‘um eine echte Partnerschaft, bei der wir gemeinsam fiir das
;Ipeste Produkt einstehen.
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Jan Bormann
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Das Thema Personalmangel ist also ein wicht
fiir eure Kunden?

Faktor

er Fachkraftemangel in
ronomie ist eine der grofRt

Sten Herausforderunge
Kunden miissen sich aufihr Kerngeschaft konze

konnen: das Kochen und d

spurbar erleichtert. Verlass| ’
Angebote sind hier entschei

CF verbindet regionale Pi'odukte mit einem natidnélen
Angebot. Wie gelingt dieser Spagat?

Regionalitat sgeht fir uns fir Authentizitat,
Frische und Nachhaltigkeit. Wir sind stolz auf unsere re-
gionalen Wurzeln und die enge Verbindung zu den Erzeu-
gern vor Ort. Gleichzeitig haben wir die Logistik und die
Prozesse, um diese regionalen Schatze national einheit-
lich abbilden zu kdnnen. Wir koordinieren die Erntemen-
gen aus verschiedenen Anbaugebieten, um eine durch-
gehende Verfiigbarkeit sicherzustellen und gleichzeitig ein
einheitliches Qualitats- und Preisniveau zu gewahrleisten.

Ein Blick in die Zukunft: Das Thema Nachhaltigkeit
wird immer wichtiger. Welche Rolle spielt Innovation
bei euren Spargelprodukten?

Nachhaltigkeit ist fiir uns und unsere
Kunden ein zentrales Thema. Ein grofRartiges Beispiel
fiir unsere Innovationskraft ist die Umstellung der Ver-
packung flir unseren geschalten Spargel. Friiher haben
wir Hartplastikschalen mit Siegelfolie genutzt, was einen

erheblicfhen Plastikverbrauch von etwa 38,5 Gramm pro
KilQ_'_ ramm Spargel verursachte. Durch den Wechsel auf
ein neues System mit wiederverwendbaren EPS-Kisten
von Eure Pool und leichten Seitenfaltenbeuteln konnten
wir diesen Wert drastisch senken. Wir benbtigen jetzt nur
noch 4,3 Gramm Plastik pro Kilogramm - das entspricht
einer Einsparung von knapp 90 %! ' J

Genau. Diese Innovation zeigt perfekt, wie
wir Okologie und Okonomie verbinden. Die Kunden erhal-
ten ihren Spargel weiterhin hygienisch und frisch, aber mit
einem deutlich kleineren 6kologischen FuRabdruck. Das
ist ein starkes Argument und beweist, dass Qualitét und
verantwortungsvolles Handeln Hand in Hand gehen. Wir
arbeiten kontinuierlich an solchen Lésungen, um unsere
Prozesse weiter zu optimieren und unserer Verantwortung
gerecht zu werden. Einige Kunden standen der Umstellung
im ersten Moment noch kritisch gegentiber. Doch sobald
wir die konkrete Einsparung an Plastik erlautert haben,
war die Akzeptanz sofort spiirbar.

Zum Abschluss, was macht die Zusammenarbeit mit CF
fiir eure Kunden aus?

Ich denke, es ist die Kombination aus
Verlasslichkeit, Qualitat und individueller Beratung. Wir
horen unseren Kunden genau zu und verstehen ihre Be-
dirfnisse. Wir bieten nicht nur ein Produkt, sondern eine
komplette, malgeschneiderte Lésung. Unsere Kunden
schatzen besonders unsere Flexibilitat und die Schnellig-
keit, mit der wir auf ihre Anforderungen reagieren. Letzt-
endlich ist es unser Ziel, ihnen den Riicken freizuhalten,
damit sie erfolgreich sein konnen.

Vielen Dank fiir das spannende Gesprach!
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Bezeichnung Beschreibung Art.-Nr Bezeichnung Marke

Unsere Beste Qualitit - Spargel weiB, | 23.845.186 Kartoffeln gegart c&c 20/30 mm, 5kg napuro
napuro gerade Stangen, geschlossene Kopfe, Kaliber
16-26mm, max. 6 mm Toleranz in EPS

Spargel geschalt, weil,
5kg EPS

25.330.251 13.870.510 Speise-Friih-Kartoffel, kg regional

Unser Top Seller - Spargel weil- bis
weillviolett, teilweise leicht gedffnete

Kopfe, Kaliber 16 -28 mm, max. 6 mm - .
Toleranz in EPS | 13.298.321 Petersilie kraus, 250 g Packung regional

Spargel geschalt, weiR-violett,

25.330.253 5 kg EPS

cold'n’fresh

T 5 25.067.056 Wildkrautersalat, 250 g Beutel napuro
Unser Produkt flir“Stangenzahler - y g p

Spargel weild bis weildviolett, teilweise
leicht gedffnete Kopfe, einheitliches
Kaliber 14-18 mm - gut portionierbar

Spargel geschilt fein, weif-violett, .
25.330.258 kg EPS cold’n’fresh

Das beste der besten Qualitit - 45.001.050 Krauterbutter Rolle, 4x250¢g Meggle

Spargel weil} Spitzen ca.11 cm, Spargel weil}, Stangen gekiirzt auf 11 cm, 45.001.053 Butter Rolle ohne Salz, 8x250¢g

5 kg EPS napuro geschlossene Kopfe, Kaliber 16 -26mm,
max. 6 mm Toleranz in EPS 41.001.120 H-Sauce Hollandaise Klassik, 12x11 Frischli

25.330.260 Meggle

55.002.265 Bedda Sauce Hollandaise, 1l vegan bedda

Spargel weil} bis weil} violett, Stiicke
cold’'n’fresh mit und ohne Kdpfe in einer Lange
von ca. 30-80mm, Kaliber 14 -28mm.

Spargel geschalt, Bruch/Stiicke,

25.330.259 weiR-violett, 5 kg EPS

26.875.072 Schlemmer Riihrei, 12x1kg

26.875.074 Riihrei laktosefrei, 12x1kg
Bezeichnung Marke Beschreibung 55.002.540 Nogg Riihrei Alternative, 6 x 1kg

Spargel weil}, gerade Stangen, geschlossene 26.873.050 Eier Pasteurisiert, Box 90 Stiick
Menii Concept  Kopfe, Kaliber 16 -24 mm. Fertig blanchiert -
nur noch kurz regenerieren.

Spargel blanchiert im Sud,
2 kg Spargel + 11 Sud

98.002.679

80.011.350 Hinterkochschincken, 30 Scheiben Eggelbusch

80.012.057 Schwarzwalder Schinken, 400 g Mischau

Art.-Nr Bezeichnung Marke Beschreibung 3 X
80.000.390 Putenkochschincken, 500 g, 30 Scheiben Eggelbusch

Deutscher frischer Spargel weif’ 16+,

15.300.530 Spargel weil} 16+, Kiste, 5 kg regional KL 1, 5 kg Karton

15.282.510 Spargel griin, kg regional Spargel griin, deutsch, Kl. I, 500 g Bund 7.782.030 Spargelsalat Schwetzinger Art, 1kg napuro




Schoonhoven

Qualitat trigt Friichte

Frisches aus der Lausit;

DAS FRISCHE-NETZWERK VON
CUSTOMIZED FOODSERVICE

A+S Frucht GmbH & Co. KG
www.as-frucht.de

Abels Friichte Welt GmbH
www.abelsfruechtewelt.de

Andreas Kupfer & Sohn GmbH
www.kupfer-sohn.de

C. v. Schoonhoven & Sohn
GmbH & Co. KG
www.schoonhoven-rheine.de

Denscheilmann + Wellein GmbH
www.de-we.de

Dieter Fuhrmann Obst & Gemiise
GroRhandels GmbH
www.dieter-fuhrmann.de

Frisch Frucht Erfurt GmbH
www.frischfruchterfurt.de

Friweika eG
www.friweika.de

Frucht Hartmann GmbH
www.fruchthartmann.de

Fruchthof Northeim
GmbH & Co. KG
www.fruchthof-northeim.de

Friichte Feldbrach GmbH
www.fruechte-feldbrach.de

Grafetstetter GmbH
www.fruechteexpress.de

Hausler Frischeservice GmbH
www.haeusler-frischeservice.de

Henning Broscheit GmbH
www.broscheit.de

Josef Ochs GmbH

Kai Briining Obst- und
GemiisegroBhandel GmbH
www.bruening-nortorf.de

Kohra - Frische GmbH
www.koehra.de

Lindner GmbH
www.lindnerfood.de

Manss GmbH Frischeservice
WWW.Manss.nrw

Marker oHG
www.unternehmen-frische.de

Matthies & S6hne Fruchtimport
GmbH
www.msfrucht.de

Oliver Fruchthandels GmbH
www.oliver-fruchthandel.de

Peter Blessing GmbH
www.blessingmarkt.de

CUSTOMIZED
FOODSERVICE

Rothenburger Marktfrisch Verarbei-
tungs- und Handelsgesellschaft mbH
www.marktfrisch-rothenburg.de

Sapros GmbH
www.sapros.de

Sapros Handels- und Vertriebs GmbH
www.sapros.de

Schwabfrucht Gastro GmbH
www.schwabfrucht.de

Steinkriiger Frucht- & Frischehandel
GmbH
www.steinkrueger.de

Topfer GmbH
www.toepfer-salate.de

Weihe GmbH
www.weihe.de

Werder Frucht Gastroservice GmbH
www.werder-frucht.de

« BeusselstraRe 44 N-Q « 10553 Berlin « Tel. 030 3940640-0 « info@cf-foodservice.de » www.cf-foodservice.de
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